La ergol

LES ENTREES

L'oignon tout simplement bien que... ) 7000
Emincé de seiche, concassé de légumes, bisque de crevettes o1 8 000
Tartare de poisson & I'huile de vanille, mangue (P 8 000
Gambas cuites en basse température, mayonnaise au gingembre, avocat Q@ 000
Tartare d'agneau frangais ** en aller-retour et ses condiments 10 000
Asperges vertes réties, oeuf poché, créme et tuile de parmesan 11000
Carpaccio de St-Jacques fraiches de Normandie ** au caviar 20 000
Duo de St-Jacques de Normandie **, langouste de la baie 28 000
Caviar Transmontanus 20 g ou 30 g et ses blinis 34 000/ 48 000
LES PLATS

Médaillon de lotte au beurre mousseux, sauce balsamique fagon Parenthése @ 12 000
Barracuda, sauce romesco, gnocchis maison de parmesan () 13000
Blanc de volaille, ketchup de patate douce, soumpe, sauce cépes et chanterelles ) 14 000
Wok de filet de boeuf aux saveurs asiatiques 15000
Gambas aux morilles & la créme de mais doux 22 000
Langouste de la baie, bisque au curry vert 24 000
Filet d'agneau frangais **, réduction de jus corsé 26 000
Carré d'agneau frangais ** en crolte de pistache 28 000
Tournedos Rossini (filet de beeuf, foie gras poélé et truffes d'été) 28 000

Suggestion du chef selon le marché et son inspiration

LES GOURMANDISES

Créme brilée au jus de baobab, chutney de goyave et gingembre 6000
Fraicheur de papaye et maad & la coriandre () 6000
Douceur légére aux pommes et chocolat (P 8 000
Banoffee a la banane fagon Parenthése 8 000
Fondant au chocolat et son granité d'ataya ou glace pistache Q@ 000
Forét noire glacée & la fleur d'Hibiscus Q@ 000

Les entrées, plats et desserts suivis d'une picto rond noir font partie de la demi-pension. Si vous choisissez une autre
entrée, un autre plat ou un autre dessert, la différence entre celui le moins cher de la demi-pension et celui choisi
vous sera facturé en supplément de la demi-pension. (Exemple : Vous choisissez les asperges vertes, vous serez
facturé 4 000 FCFA de supplément (11 000 FCFA - 7000 FCFA)

** Produits importés de France par avion



